
Vi är en del av destinationerna Jönköping och Småland och vi vill självklart
vara med och bidra till att öka livsmedelsproduktionen i Jönköping län.
Vi är stolta över våra lokala producenter och använder oss av deras lokala
produkter i så stor mån som möjligt.

Bageriet
90% av allt fika och matbröd vi serverar är bakat i vårt alldeles egna bageri som du hittar på
Elmia i Jönköping. 

Mjölk och grädde
Majoriteten av mjölk och grädde kommer från gårdar runt Jönköping med omnejd och
paketeras på Arlas mejeri i Jönköping.

Ost och Smör
Mjölken till produktionen av våra vanliga hårdostar kommer från gårdar i södra Sverige. Osten
produceras i Götene. Vi använder oss även utav mindre mejerier: Boxholms ost, Brostorps ost,
Västerbottensost, Vrigstads ostkaka, Najas Mejeri samt ostar från Björkenäs Mathantverk
utanför Eksjö.Smöret vi använder oss utav produceras i Jönköping samt små mejerier i
Småland.

Mjöl
Vi använder mjöl från Nordmills som är grundat i Malmö.

Fläsk
I största mån använder vi oss utav fläskkött från Smålandskött samt svensk rapsgris.

Nöt
Vår nötbog kommer från Ölanda Säteri i Skövde. Vi köper nötfärs ifrån bland annat Bjursunds
Slakteri. Vår blandfärs kommer från Storegårdens Gårdsslakteri i Tidaholm.

Korv
Majoriteten av vår korv kommer från Nässjö chark och Vaggeryds chark.

Kyckling
Vi använder oss utav svensk kyckling från Guldfågeln, Kronfågel och Bjärefågel.

Fisk
Vår fisk kommer från leverantör i Göteborg och Kungshamn. Generellt sett kommer fisken från
Sverige, Norge, Island samt Nordsjön. Vi kan delge exakt information om vart fisken kommer
ifrån och MSC detaljer vid efterfrågan.

Grönt och torrvaror
Våra grönsaker samt torrvaror levereras av Mårdskog Lindqvist som är beläget i Jönköping.
Nästan all potatis och rotfrukter som vi använder oss utav kommer från lokala gårdar i gruppen
MOEK mellansvenska odlare, Smålands rotfrukter i Jönköping, samt från Axelssons i Aby.

Med reservation för ändringar


