Vi &r en del av destinationerna Jénképing och Smaland och vi vill sjalvklart
vara med och bidra till att 0ka livsmedelsproduktionen i Jonkoping lan.

Vi &r stolta 6ver vara lokala producenter och anvénder oss av deras lokala
produkter i sa stor man som mojligt.

Bageriet
90% av allt fika och matbrod vi serverar &r bakat i vart alldeles egna bageri som du hittar pa
Elmia i Jonkoping.

Mjolk och gradde
Majoriteten av mjolk och gradde kommer frén gardar runt Jonk&ping med omnejd och
paketeras pa Arlas mejeri i Jonkdping.

Ost och Smor

Mjolken till produktionen av vara vanliga hdrdostar kommer fran gardar i sddra Sverige. Osten
produceras i Gotene. Vi anvander oss aven utav mindre mejerier: Boxholms ost, Brostorps ost,
Vasterbottensost, Vrigstads ostkaka, Najas Mejeri samt ostar fran Bjorkends Mathantverk
utanfor Eksjo.Smdret vi anvander oss utav produceras i Jonkdping samt sma mejerier i
Sméland.

Mijol
Vi anvander mjél frdn Nordmills som ar grundat i Malmo.

Flask
| storsta man anvander vi oss utav flaskkott fran Smalandskott samt svensk rapsgris.

Not
Var ndtbog kommer fréan Olanda Sateri i Skovde. Vi kdper notfars ifrdn bland annat Bjursunds
Slakteri. Var blandfars kommer fran Storegardens Gardsslakteri i Tidaholm.

Korv
Majoriteten av var korv kommer fran Nassjo chark och Vaggeryds chark.

Kyckling
Vi anvander oss utav svensk kyckling frén Guldfageln, Kronfagel och Bjarefagel.

Fisk

Var fisk kommer fran leverantdr i Goteborg och Kungshamn. Generellt sett kommer fisken fran
Sverige, Norge, Island samt Nordsjon. Vi kan delge exakt information om vart fisken kommer
ifrdn och MSC detaljer vid efterfragan.

Gront och torrvaror

Véra gronsaker samt torrvaror levereras av Mardskog Lindqvist som ar belaget i Jonkoping.
Nastan all potatis och rotfrukter som vi anvander oss utav kommer frén lokala gardar i gruppen
MOEK mellansvenska odlare, Smalands rotfrukter i Jonkoping, samt fran Axelssons i Aby.

Med reservation fér &ndringar



